TRA GLI STAND Cammino di transizione con le realta locali

Benessere, sicurezza
e stile di vita migliore
«Il domani ¢ gia qui»

In fiera anche un viaggio di tre minuti nel patrimonio
della citta: dal Castello alla Pinacoteca Martinengo

@@ Dal benessere psicofisi-
co, in un'ottica di migliora-
mento degli stili di vita, alla
sicurezza sulle strade e a ca-
sa, fino al turismo consapevo-
le del suo impatto sociale,
economico e ambientale: infi-
nite e diversificate le espe-
rienze targate «Futura Ex-
po» mosse dal principio della
sostenibilita. Negli stand alle-
stiti all'interno del Brixia Fo-
rum si viaggia verso il futuro
in un cammino di transizio-
ne green vista da ogni pro-
spettiva. Come da ogni pro-
spettiva ¢ I'esperienza offerta
nel Padiglione Turismo da Vi-
sit Brescia: un giro perla pro-
vincia e le sue bellezze monu-
mentali, storiche e paesaggi-
stiche grazie a un visore di
realta virtuale.

Un viaggio di tre minuti nel
patrimonio della citta, dal
suo Castello al museo Santa
Giulia fino alla Pinacoteca
Tosio Martinengo, per poi
spostarsi in riva al lago di
Garda e guardare dall’alto il
lago di Iseo e la sua Montiso-
la. Ma non solo: un giro velo-
cedentroal Castello di Pader-
nello, tra le Piramidi di Zone
e vigneti della Franciacorta
e conoscere piu da vicino,
pur restando in fiera, gli an-
goli piu suggestivi del territo-
rio. A superare i confini, ma
questavoltadel gustoe del ci-
bo, ci pensal'azienda Thimus
di Brescia (rivolta alla neuro-
scienza culturale con uffici a
San Francisco e, a breve, an-
che a Montreal) che ieri ha
proposto dei piatti tradizio-
nali,comela pasta fattain ca-
sa e polenta taragna, utiliz-
zando farine di grilli. «Piatti
piaciuti a tutti, anche ai bre-
sciani piu diffidenti», confer-
mail fondatore e amministra-
tore delegato Mario Ubiali.
Oggi, nello stand di Thimus,

ci saranno due chef bresciani
che proporranno una cucina
senza sprechi e domani una
coppia di chef veneziani sara
alle prese con cicchetti dispe-
cie aliene dellalaguna. «Cam-
biare abitudini»: ¢ la tesi de-
gli showcooking, proponen-
do nuovi metodi di cucina. Af-
fiancataall'esperienza gastro-
nomica anche uno studio tra
i visitatori attraverso sensori
capaci di catturare onde cere-
brali durante I'assaggio dibe-
vande e cibi. Guarda allasicu-
rezza e almondodel lavoro lo
stand Iobo, unica rete di im-
resa presente a Futura. Sei
e aziende aggregate, senza

Spaziodel gusto e del cibo con [2zienda Thimus di Brescia

scambi azionari: «Scao» con
la fabbrica 4.0 e Iot; Faster-
net conil software sulla cyber-
security per monitorare la si-
tuazione del manto stradale;
Ipre per la sicurezza del per-
sonale sul luogo di lavoro at-
traverso un’elaborazione di
immagini con intelligenza ar-
tificiale; Be2Net con un'ap-
plicazione dedicata all’agri-
coltura; Gulliver e la sua ap-
plicazione su smartphone
per gestire il personale in
azienda e infine RJ45 e un
programmadedicato all'assi-
stenza domiciliare e alla sicu-
rezza di disabili o con proble-
mi di salute. ® Ma.Gia.



